
   

 

 

15+ � 15 MIN  BIOLÓGIA 

„EGÉSZSÉGES” KONZERV HAL 
  
 

1. Fejtsd meg a képrejtvényt. A megoldás egy angol kifejezés. 
 

                  
           ture                           a = i;             d = g 
 

2. Keress 10 angol szót, amely kapcsolatos az élelmiszertartósítással. 
 

 

P R O A D T T U S S C Z V D K 

L P A S T E U R I Z A T I O N 

I R M A S T Y B K A R E N F O 

G E B T U A K A H N O G V R P 

A S U A H P U D A T M O I E P 

S E I B A K T E R I A N T E I 

D R Y I N G V K V C T O A Z C 

U V T G T O O A Q A O T M I V 

C A N N E D G O O D S A I N D 

E T O E L F A S T O Z L N G A 

N I S V S A L T I N G I S P J 

T V T O A F R E S H N E S S E 

A E I J H R E N I S Y N K F R 

 
3. Egészítsd ki a mondatokat: 

 
A tej tartósítására használt módszer (a)……………………………………….. 

Ilyenkor a hőmérsékletet ……(b)………………… 60-75°C-ra emeljük. 

Sajnos ez tönkre teszi az  (c)……………. és………(d)……….. többségét.  

A folyamat során a tej íze és illata  ……(e)…………………………………. 



 

 

Megoldás: 
1. Pickling 
2.  

               

 P A S T E U R I Z A T I O N 

 R         R   F  

 E         O  V R  

 S         M  I E  

 E  B A C T E R I A  T E  

D R Y I N G       A Z  

 V           M I  

C A N N E D G O O D S  I N  

 T           N G  

 I   S A L T I N G  S   

 V    F R E S H N E S S  

 E              

 
3.  

a. pasztőrözés  
b. rövid ideig 
c. A vitamin 
d. C vitamin 
e. nem változik 


